
 

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Moules  

„Marinières“et Frites 

 
 

Blattsalat 

Knoblauchbaguette 

 

*** 

 

Miesmuscheln in Weinsud 

Gemüse und Petersilien 

Pommes Frites und Aioli Sauce 

 
 
 

Preis pro Person CHF 39.— 

 

 

Wir freuen uns auf deine Anmeldung. 
 

JEDEN FREITAGABEND IM NOVEMBER 



 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weihnachtsmenü 
 

24. & 25. Dezember 2026 

Jeweils am Abend  

 

 

 
Reichhaltiges Salatbuffet 

Blattsalate, gemischte Salate und verschiedene Garnituren 
 

*** 
 

Fondue Chinoise vom Buffet 

Verschiedene Fleischsorten, Fisch sowie Crevetten 

Diverse Saucen und Garnituren 

Dazu servieren wir Pommes Frites und Reis 
 

*** 
 

Dessert surprise «la vie est belle» 

… lass dich überraschen! 

 

Preis pro Person CHF 79 

Ohne Dessert CHF 69 

 
 

Vegetariana  

(zusätzliche vegetarische Beilagen) 

Auf Vorbestellung 

 

Preis pro Person CHF 69 

Ohne Dessert CHF 59 

FROHE WEIHNACHTEN 



 

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 
 

 

 

 

Silvester Menu 
 

 
 

 
Wildlachs Mini Burger 

Dill Gurken, Frischkäse, Röstitaler 

Mango Dipsauce 

 

*** 

Duo 

Klares Zwiebelsüppchen mit Riesling 

Engelberger Käse Küchlein 

 

*** 

Sämiger Steinpilzrisotto 

Trüffelöl, schweizer Pastrami 

Parmesan, Walnusspesto 

 

*** 

Kalbsrücken am Stück rosa gegart 

Sauce Choron 

Gemüse Strudel 

Kartoffel Gratin 
 

*** 

Dessert surprise «la vie est belle» 

… lass dich überraschen! 
 
 
 

CHF 139 pro Person 

 
 

Wir wünschen allen ein frohes neues Jahr! 

HAPPY NEW YEA R!  



 

 

 

 

Restaurant · Wasserfallstrasse 107 · CH-6390 Engelberg · +41 41 637 38 80 · alpenresort.ch 

 

 

  

Alpenresort Fondue  
 

 

 
Ab 2 Personen  

 
 

«Sälmis» Fondue 
Rezenter Bergkäse aus der Gerschnialp Käserei 

 

CHF 33 
 

 
Unser Fondue wird aus erstklassigem Bergkäse zubereitet. Dazu servieren wir 

Brotwürfel, Gschwellti, Cornichons und Silberzwiebeln. 
 
 

Optional dazu: 
 

+ Chili CHF 2 
+ Tomaten CHF 3 
+ Eingelegte Birnen CHF 3 
+ Speck CHF 3 
+ Trüffel Öl CHF 4 
+ Extra Knoblauch CHF 4 
+ 2 cl Kirsch, separat im Glas serviert CHF 6.50 
+ Supplement Käse (100gr.) CHF 10 
+ Einzelpersonenzuschlag CHF 8 

 
 

Wir servieren 300 g Käse pro Person. Glutenfreies Brot ist auf Vorbestellung erhältlich. 
Unser Fondue enthaltet Knoblauch und Weisswein. 

Auf Wunsch bereiten wir das Fondue gerne ohne Knoblauch oder alkoholfrei zu. 

TRADITIONELL & GUÄT 

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. 



 

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fondue Chinoise  

à discrétion 
 

11. Dezember 2026 bis 19. März 2027 

 

 

 
Reichhaltiges Salatbuffet 

Blattsalate, gemischte Salate und verschiedene Garnituren 
 

*** 
 

Fondue Chinoise vom Buffet 

Verschiedene Fleischsorten, Fisch sowie Crevetten 

Diverse Saucen und Garnituren 

Dazu servieren wir Pommes Frites und Reis 
 

 

Preis pro Person CHF 64 

 

 

 
 

Vegetariana  

(zusätzliche vegetarische Beilagen) 

Auf Vorbestellung 

 

Preis pro Person CHF 54 

 

 

JEDEN FREITAG ABEND 



 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher MwSt. 
 

  

 

Laternen Menü 
 

 

 

04. Dezember 2026 bis 03. Januar 2027 

 

Duett 

Sauerkraut-Paprika Cremesüppchen 

Parfümiert mit Kümmel 

& 

Salziger Gugelhopf 

Walnuss, Zwiebeln 
 

*** 
 

Wildfleisch-Geschnetzeltes 

Rahmsauce, Maroni, Cranberry 

Jäger-Hörnli gratiniert 
 

*** 
 

Bratapfel-Quitten Crème 

Lebkuchen 

 

 

Preis pro Person CHF 59 

Ohne Dessert CHF 50 

 

 

Unsere Weinempfehlung zum Menü 

Zweigelt Remigen AOC, Hartmann, Remigen, Zweigelt 

1 dl CHF 8.50  

75 cl CHF 54 

ADVEN TSGENU SS  


