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Treffpunkt für 
Geniesser 

 
 
 
 

 
 
 

Dein Alpenresort-Team 
heisst dich herzlich willkommen  

im Restaurant Eienwäldli! 
 

Wir können es kaum erwarten, dich mit heimischen 
und ausgewählten saisonalen Spezialitäten nach 

Strich und Faden zu verwöhnen. 
 

Sei unser Gast und lass es dir 
 bei uns gut gehen! 

Deine Speisekarte 



 
 
  

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt. 

GENUSSVOLL STARTEN 

SUPPEN 

 
 

 
Grüner Blattsalat  9.50 
 
Gemischter Salat  12.50 
French Dressing             Italien Dressing             Haus Dressing 
 
Im Bierteig gebackene Zwiebelringe (10Stk.)   15.— 
Knoblauch Dip Sauce 
 
Wintersalat «Alpenresort»  17.50 
Nüsslisalat mit rotem Chicoree, gebratenem Speck, Ei  
Croutons an Honig Senf Vinaigrette 
0hne Speck   15.50 
 
Randen Carpaccio mit gratiniertem Dallenwiler Geisskäse  19.— 
auf knusprigem Fladenbrot 
Olivenöl, dunklem Balsamico, Birnen, Walnüssen, Honig und Thymian 
 
Sechs Weinbergschnecken  24.— 
Im Pfännli mit Knoblauchbutter überbacken und Baguette serviert 
(Dauer: 15 Minuten) 
 
Rinds Tatar «Maison» 140g  35.— 
Toast und Butter 
Kleine Portion 70g  28.— 
 
Kürbis Tatar a la Patrice 140g  29.— 
Toast und Butter 
Kleine Portion 70g  23.— 
 
 
 
 

 
Mais Kokos Suppe mit Ingwer   12.— 
 
Linsen Eintopf mit Engelberger Trockenwurst  14.50  

ohne Wurst  13.—  



 
 
  

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt. 

HAUS-SPEZIALITÄTEN 

Tete a Tete ab 2 Personen (Wartezeit 25 Minuten)  
 

 
 
«Coq au Vin Pfännli» nach Burgunder Art mit Spätzli  35.— 
Ausgelöste Poulet Schenkel geschmort in Rotweinsauce mit Wurzelgemüse 
Speckstreifen, Pilzen und Crôutons  
 
Schweinekotelett «Dry Aged» am Knochen gereift ca. 250/300g  39.— 
Pfefferrahmsauce, Gemüse Garnitur und Rösti-Frites 
 
«Tafelspitz» und Saucisson aus dem Egelbergertal  42.— 
Weich gekochter Rindshuftdeckel an Meerrettichrahmsauce 
Saucisson, Winter Gemüse und Kartoffeln in kräftiger Bouillon 
 
Hirsch Filet Medaillons 180g mit sautierten Saisonpilzen  48.— 
Kräuterrahmsauce, Gemüse Garnitur und Polenta Gnocchi mit Parmesan 
 
 
 
 
«Chateaubriand» pro Person  66.— 
Sauce Bearnaise, Gemüse, saisonalen Pilzen 
Pommes Frites, Kroketten oder Bratkartoffeln 
 
  



 
 
  

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt. 

BELIEBTE GERICHTE 

 
 
 
Kürbisrisotto  31.— 
Saisonpilze, Rucola, Cherry Tomaten und Sbrinz 
 
Zanderknusperli  32.— 
Gebackene Zanderfiletstreifen im Körbli  
Pommes Frites und hausgemachte Sauce Tartare 
 
Paniertes Schweineschnitzel Jägerart 150g  33.— 
Pilzrahmsauce und Tagliatelle 
 
Alpenresort Rahmschnitzel vom Schwein 170g  35.— 
Rahmsauce mit «Heuschnaps-Likör»  
Gemüse und Spätzli 
 
Lachs-Tranche vom Grill 180g  39.— 
Dill-Senfbutter, Gemüse Garnitur und Bratkartoffeln 
 
Schweins-Cordon-Bleu «Maison» 350g  38.— 
gefüllt mit Gerschnialp-Käse und Bauernschinken 
Gemüse und Pommes Frites 
 
Petit Cordon-Bleu «Maison» 200g  33.— 
gefüllt mit Gerschnialp-Käse und Bauernschinken 
Gemüse und Pommes Frites 
 
Angus-Rinds-Entrecote vom Grill 200g  45.— 
Hausgemachte Kräuterbutter, Gemüse Garnitur und Pommes Frites 
 
  



 
 
  

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt. 

RÖSTI-SPEZIALITÄTEN 
 

 
 
 
Buurä Rösti  26.— 
Eigens kreierte Bratwurst «Halb-Halb» mit heimischen Kräutern  
An Rotweinsauce mit Röstzwiebeln 
 
Kürbis Rösti  27.— 
Eingelegtes Kürbisgemüse, Walnüsse mit Mascarpone-Gorgonzola überbacken 
Nüsslisalat und Balsamico 
 
Engelberger Rösti  28.— 
Überbacken mit Alpkäse von der Gerschnialp, Tomaten und Speck 
ohne Speck   24.— 
  
Fjord-Rösti  36.— 
Räucherlachsstreifen, Sauerrahm, Dill-Gurkensalat mit roten Zwiebeln 
 
Alpenresort-Rösti-Burger  37.—  
Angus-Beef-Burger (200g) vom Grill 
zwischen einem Rösti-Taler und einem Burgerbrot, rauchige Barbecue-Sauce  
Alpkäse, Tomaten und Essiggurken 
kleiner Haus-Salat 
 
Vegi Rösti Burger rein pflanzlich  32.— 
 
Grosi Rösti  39.— 
Kalbsleber Streifen in Butter gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch und Kräutern 
 
Züri Rösti   45.— 
Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce   



 
 
  

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt. 

DEKLARATION  
 
 
Wir sind bestrebt, die bestmögliche Qualität jedes einzelnen Produktes zu verarbeiten. 
Wenn immer möglich, verwenden wir Produkte aus der Region. 
 
Soweit nicht weiter deklariert, gilt folgende Herkunft: 
 

Schweinefleisch    CH 
Geflügel    CH | EU 
Kalbfleisch    CH | EU 
Rindfleisch    CH | IRL 
Weinbergschnecken    CH | FR 
Lachs / Zander    NOR | EU 
Hirsch    EU 
Bratwurst    CH 
Aufschnitt, Wurst, Salami, Schinken und Rohschinken CH | EU 
Brot         CH 
Glutenfreies Brot       CH | DE 

 
Bei Fragen zu Allergien und Unverträglichkeiten wende dich bitte an unser 
Servicepersonal. Gerne bieten wir glutenfreie Speisen auf Anfrage an. 
 
Zeichenerklärung: 
Vegetarisch 

Glutenfrei  
Laktosefrei  
 

Beilagen Änderung für Rösti oder Spätzli – Aufpreis   3.— 
Zusätzliche Portion Pommes Frites oder Gemüse   5.— 
Zusätzliches Gedeck  5.— 
 
Wir möchten Food-Waste reduzieren. 
Gerne kannst du deine übrig gebliebenen Speisen mit nach Hause nehmen. 
Für die Verpackung berechnen wir eine kleine Gebühr.  2.— 


