
 
 
 
 
  

Treffpunkt  
für Geniesser 

 
 
 
 
 

 
Dein Alpenresort-Team  

heisst dich herzlich willkommen 
im Restaurant Eienwäldli! 

 
Wir können es kaum erwarten,  

dich mit heimischen und ausgewählten  
saisonalen Spezialitäten nach  

Strich und Faden zu verwöhnen. 
 

Sei unser Gast und lass es dir  
bei uns gut gehen! 

DEINE  SPEISE KA RTE  



  

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 

FRÜHLINGSPARADE  ab 2 Person en  serviert   
 
 

 
Zitronengrassüppchen mit Limettenblättern, Kokosmilch und grünen Spargeln 

begleitet mit einer selbstgemachten Frühlingsrolle  
 

*** 
 

 Maispoularden-Brust gefüllt mit getrockneten Tomaten und Kräuterfrischkäse 
Weinsauce, Gemüsebouquet und Buttertagliatelle 

 
*** 

 
Rhabarbercreme 

Eierlikör-Espuma und Mandelstreusel 
 
 

3-Gang-Menu CHF 62.— 
2-Gang-Menu CHF 54.— 

 
 

Zur Einstimmung und als Apéro empfehlen wir unseren fruchtigen Frühlingsspritz gefolgt 
von einem guten Tropfen aus unserem Weinkeller.  

 
Unser kompetentes Serviceteam, rund um unseren Gastgeber Antonio Tempesta 

 berät dich gerne. 
 
  



  

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 

AUS DEM SUPPENTOPF  

GENUSSVOLL STARTEN  
 
 
 
Gemischter Salat «Eienwäldli» mit Sprossen  13.— 
  
Grüner Blattsalat  9.50 
French- oder Italian-Dressing / Haus-Vinaigrette  
 
Herzhafte Frühlingssalat-Komposition an Bärlauch-Dressing  16.— 
lauwarme Speckstreifen, geröstete Croutons und gekochtes Ei 
ohne Speck   14.— 
 
Hausmariniertes Lachs-Tatar mit Spargel-Avocadocreme 70 g 26.— 
Toastbrot und Butter 140 g  34.— 
 
Sechs Weinbergschnecken  23.— 
im Pfännli mit Knoblauchbutter überbacken   
  
Frühlings-Bruschetta  18.—  
Tomaten, Jungzwiebeln, Fetakäse, Radiesli und Sprossen  
 
 
 
 
Tomatensuppe mit Bärlauch-Espuma  12.—  
 
Klare Rindsfleischsuppe mit Kräuter-Flädli  13.— 
  



  

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 

HAUS-SPEZIALITÄTEN  
 
 
 
Engelberger Rösti  26.— 
Tomaten und Speck,  
Überbacken mit gereiftem Käse von der Alpkäserei Gerschnialp 
Ohne Speck   22.— 
 

Rösti Primavera  29.— 
im Ofen gebacken mit Gemüse-Beet, Mascarpone-Gorgonzola und Rucola 
 

Hois Rösti  27.— 

Eigens kreierte Schweizerbratwurst aus Kalb- und Schweinefleisch  
Heimische Kräuter und Zwiebelsauce 
 

Grosi Rösti  37.— 
Kalbsleberstreifen aus der Region  
in Butter gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch und Kräutern 
 

Teufel’s Rösti   26.— 
Scharfe Salami mit Mozzarella überbacken 
 

Züri Rösti   43.— 
Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce  
 

Salm Rösti   34.— 
Rauchlachsstreifen und Meerrettich-Frischkäse 
 

Rösti Burger  35.— 
Zarter Rindfleisch-Burger (200g) vom Grill 
Zwischen zwei kleinen Rösti-Taler mit Cocktailsauce, Alpkäse,  
Tomaten und Essiggurken, serviert mit einem kleinen Salat  
Linsen Burger   29.— 
 
 



  

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 

AUS DEM WASSER 

BELIEBTE GERICHTE BUNT GEMISCHT 

 
 
Zanderknusperli im Körbli   29.— 
Hausgemachte Sauce Tartare, Zitronen und Pommes Frites 
 

Lachs-Tranche grilliert  38.— 
Sauce Hollandaise, neue Kartoffeln in Butter geschwenkt und Marktgemüse 
 

 
 
 
Dry Aged Schweinskotelett 250g  39.— 
Pfeffersauce, Gemüse und Pommes Frites  
 

Rindsfilet «Petit-Chateau» 180g  54.— 
Sauce Bearnaise, Gemüse und Pommes Frites 
 

Chateaubriand – auf Vorbestellung  
 

Schweins-Cordon-Bleu gefüllt mit Sälmi-Alpkäse und Bauernschinken  38.— 
Gemüse und Pommes Frites 
Petit Cordon-Bleu 200g  31.— 
 

Rinds Entrecôte 200g  49.—  
Bärlauch-Kräuterbutter, Gemüse und Bratkartoffeln  
 

Schweins-Rahmschnitzel «Eienwäldli» verfeinert mit «Heu»-Schnaps  36.— 
Spargelragout und hausgemachte Bärlauchspätzli 
 
Cremiges Gemüse-Risotto  29.—  
Saison-Pilze, Tomaten, Peterli und Parmesan 
 

«Älpler-Maggronen»   26.— 
Würziger Bergkäse, Kartoffeln, Röstzwiebeln und Apfelmus  



  

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher MwSt. 

DEKLARATION  
 
Wir sind bestrebt, die bestmögliche Qualität jedes einzelnen Produktes zu verarbeiten. 
Wenn immer möglich, verwenden wir Produkte aus der Region. 
 
Soweit nicht weiter deklariert, gilt folgende Herkunft: 
 
Schweinefleisch CH | Engelberg 
 
Kalbfleisch CH 
 
Rindfleisch IRL | CH 
 
Maispoularde CH  
  
Lachs   NOR 
 
Zander DE | EU 
 
Weinbergschnecken CH | FR 
 
Bei Fragen zu Allergien und Unverträglichkeiten wende dich bitte an unser Servicepersonal. 
Gerne bieten wir Glutenfreie Speisen auf Anfrage an. 
 
Zeichenerklärung: 
Vegetarisch      
 

Beilagen Änderungen für Rösti, Bärlauchspätzli oder Risotto – Aufpreis  3.— 
Zusätzliche Portion Pommes Frites oder Gemüse   5.— 
 

Wir möchten Foodwaste reduzieren. 
Gerne kannst du deine übrig gebliebenen Speisen mit nach Hause nehmen. 
Für die Verpackung berechnen wir eine kleine Gebühr.    2.— 


