Treffpunkt far
Geniesser

DEINE SPEISEKARTE

Dein Alpenresort-Team
heisst dich herzlich willkommen
im Restaurant Eienwaldli!

Wir konnen es kaum erwarten, dich mit heimischen
und ausgewahlten saisonalen Spezialitdten nach
Strich und Faden zu verwohnen.

Sei unser Gast und lass es dir
bei uns gut gehen!

alpenresort

Restaurant - Wasserfallstrasse 107 - CH-6390 Engelberg - +41 41 637 38 80 - info@alpenresort.ch



GENUSSVOLL STARTEN

Griiner Blattsalat © 9.50
Mit gebratenem Speck und Croutons +3.—
French Dressing @ () , Italian Dressing &) (&) oder Bérlauch Dressing &) ()

Gemischter Salat @ 13.—
French Dressing @ (%), Italian Dressing & (¥) oder Barlauch Dressing &) ()

Hausgemachte Friihlingsrollen (2Stk.) @ 16.—
Gemiise/ Shiitake/ Sojasprossen/ Glasnudeln und Koriander
Serviert mit Slisssaurer-Chilisauce

Friihlingssalat @ 19.—
Rucola, frittierte Parmesanballe, Spargelspitzen, Cherry Tomaten
Friihlingszwiebeln mit Balsamicoessig und Olivendl

Sechs Weinbergschnecken 24.—

Im Pfannli mit Knoblauchbutter liberbacken und Baguette serviert
(Dauer: 15 Minuten)

Hausmariniertes Lachs-Carpaccio 27.—
Zitronen-Vinaigrette, Frihlingszwiebeln, Rucola und Parmesanflocken

Rinds Tatar «Maison» 140g 35.—
Toast und Butter

Kleine Portion 70g 28.—
Rinds-Tartar mit Spargeln «Primavera» 140g 37.—
Toast und Butter

Kleine Portion 70g 30.—

SUPPEN

Rinds-Bouillon mit Krauter-Fladli 12.—
Spargelcremesuppe mit Rahmhaube und Birlauch-Pesto @ 13.50
Duett-Komposition «Siippli und Salat» @ 18.—

Spargelcreme-Siippli und kleiner Friihlingssalat an Barlauch Dressing

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.
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HAUS-SPEZIALITATEN

Alpenresort «Pot au Feu» 34.—
Rinds-Tafelspitz, Landler-Saucisson, Rippli, Speck
Kraftige Bouillon, Saisongemise, Friihlingskartoffeln und Senf

«Coq Riesling aux asperges» im Pfannli serviert 36.—
Spatzli, ausgeldste Pouletschenkel in Weissweinrahmsauce
Spargeln, Karotten, Friihlingszwiebeln und Champignons

Schweinekotelett «Dry Aged» am Knochen gereift 39.—
Barlauchbutter, Gemiise Garnitur und Rosti-Fries

Tete a Tete ab 2 Personen serviert (Wartezeit 25 Minuten)

«Chateaubriand» pro Person 66.—
Sauce Bearnaise, reich garniert mit Gemiise, Saison-Pilze

Pommes Frites, Kroketten oder Rosmarin-Kartoffeln
(Widbhle pro Service eine Starkebeilage)

Zanderknusperli im Korbli 32.—
Pommes Frites und hausgemachte Sauce Tartare

Petit Cordon-Bleu «Maison» 200g 33.—
gefiillt mit Gerschnialp-Kase und Bauernschinken
Gemise und Pommes Frites

Schweins-Cordon-Bleu «Maison» 350g 38.—
gefiillt mit Gerschnialp-Kase und Bauernschinken

Gemiuse und Pommes Frites

Angus-Rinds-Entrecéte vom Grill 200g 45.—
Café de Paris Sauce, Gemuse Garnitur und Pommes Frites

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.

Vo2/2026



ROSTI-SPEZIALITATEN

Bauern Rosti
Eigens kreierte Bratwurst «Halb-Halb» mit heimischen Krautern
und Zwiebelsauce

Engelberger Rosti
Uberbacken mit Alpkise von der Gerschnialp, Tomaten und Speck
ohne Speck &)

Rosti «Primaveray @
Spargel, Tomaten, Barlauch und Schweizer-Mozzarella liberbacken

Vegi Rosti Burger rein pflanzlich @
zwischen einem Rosti-Taler und einem Burgerbrot, rauchige Barbecue-Sauce
Alpkase, Tomaten und Essiggurken

Alpenresort-Rosti-Burger

Angus-Beef-Burger 200g vom Grill

zwischen einem Rosti-Taler und einem Burgerbrot, rauchige Barbecue-Sauce
Alpkase, Tomaten und Essiggurken

kleiner Haus-Salat

Fjord-Rosti
Raucherlachsstreifen, Sauerrahm, Dill-Gurkensalat mit roten Zwiebeln

Grosi Rosti
Kalbsleber Streifen in Butter gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch
und Krautern

Ziiri Rosti
Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.
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DEKLARATION

Wir sind bestrebt, die bestmogliche Qualitat jedes einzelnen Produktes zu verarbeiten.
Wenn immer moglich, verwenden wir Produkte aus der Region.

Soweit nicht weiter deklariert, gilt folgende Herkunft:

Schweinefleisch
Gefliigel

Kalbfleisch
Rindfleisch
Weinbergschnecken
Lachs / Zander
Hirsch

Bratwurst

Aufschnitt, Wurst, Salami, Schinken und Rohschinken

Brot
Glutenfreies Brot

CH
CH | EU
CH|EU
CH | IRL
CH | FR
NOR | EU
EU

CH
CH|EU
CH
CH | DE

Bei Fragen zu Allergien und Unvertraglichkeiten wende dich bitte an unser

Servicepersonal.

Zeichenerklarung:
Vegetarisch @
Glutenfrei
Laktosefrei ()

Beilagen Anderung fiir Rosti oder Spatzli — Aufpreis
Zusatzliche Portion Pommes Frites oder Gemuse

Zusatzliches Gedeck

Wir mdchten Food-Waste reduzieren.

Gerne kannst du deine librig gebliebenen Speisen mit nach Hause nehmen.

Fiir die Verpackung berechnen wir eine kleine Gebiihr.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.
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