
 

Moules „Marinières“  
et Frites 

 
 

Blattsalat 
Knoblauchbaguette 

 
*** 

 
Miesmuscheln in Weinsud 
Mit Gemüse und Petersilien 

Pommes Frites und Aioli Sauce 
 

*** 
 

 Menu CHF 39.—  
 

JEDEN F REI TAGA BEND IM  NOVEM BER 
 



Laternen Menu 

Cornelia Langenstein
Hervorheben



 

Fondue Chinoise à 
discrétion 

 
Ab 2 Personen 

 
Mit Gemüsebouillon 
pro Person CHF 64.- 

 

*** 
 

Vegetariana  
(zusätzliche vegetarische Garnitur) 

Mit Vorbestellung 
pro Person CHF 54.- 

 
Buffet 

verschiedene Fleischsorten, Fisch, Crevetten, diverse Salate, 
Saucen und Garnituren. Dazu servieren wir  

Pommes Frites und Reis. 

Jeden Freitag vom 05.12.25-27.03.26 



 

 
 

 

Weihnachtsmenü 
24. & 25. Dezember 2025 

 
Edelrauchlachs mit Meerrettichcréme 

Laugensilser, Linsen-Tatar und Dill-Gurken 
Vegi: Randen Humus 

***  
Sauerkrautsüppchen 

Flamm-Pinsa Elsässer-Art 
Vegi: ohne Speck 

*** 
Kalbsrücken am Stück gegart 

Portweinsauce, Kartoffel-Gratin an Trüffel-Öl 
und Gemüse 

Vegi: Gemüse Strudel 
*** 

Schweden-Törtchen 
Süssmost-Crème  

Speculoos-Eis Dessert 
 

CHF 78.—  
Vegi: CHF 63.—  

 
 



 

Silvester Menu 
 

 
 
 

31. Dezember 2025 
 

Randen-Carpaccio mit Walnüssen 
Aceto Balsamico, Chèvre Chaud aus Dallenwiler Geisskäse 

 

*** 
Bergheusuppe 

Mit bunten Blüten und Trockenwurst-Grissini 
 

*** 
Felchenfilet mit Senfrahmsauce 
dazu Gemüse-Blätterteig Strudel 

 

*** 
Bergamotte Sorbet «Wildberry» 

mit Lillet Rosé 
 

*** 
Surf & Turf 

Rinderfilet-Medaillon und Riesenkrevetten 
Habanero-Chilisauce 

Röstipastetli mit Pilz-Duxelle und Gemüse 
 

*** 
Trio-Dessert Symphonie 

Dunkle Schokolade/Lavendel/Caramel 
 
 

135.— pro Person  
 

Vegetarische Alternative 129.— pro Person 
 
 

Wir wünschen allen ein frohes neues Jahr! 

HAPPY NEW YEAR! 



 

Silvester Menu 
 

 
 

 
 
 

Randen-Carpaccio mit Walnuss, Aceto Balsamico Chevre Chaud aus Dallenwiler 

Geisskäse 
 

***  
 

Bergheusuppe  

mit Zucchetti Grissini 
 

***  
 

Veganer Lachs 

Bergamotte SORBET «Wildberry»  

Lillet Rosé 
 

***  
 

Planted Beef-Medaillon 
Tofu «Surf&Turf» 

 

***  

Dessert surprise «la vie est belle» 

… lass dich überraschen! 
 
 

CHF 129.—  pro Person 
   
 
 

Wir wünschen allen ein frohes neues Jahr!  

HAPPY NEW YEAR!  


